
DOSSIER I FORMATIONS DU VIN 

Pluridisciplinaire 
OUVERTURE DE L'INSTITUT RÉGIONAL DE SOMMELLERIE SUD DE FRANCE 
THUIR, BANYULS-SUR-MER (PYRÉNÉES-ORIENTALES) 
Porté par la Communauté de communes Albères, Côte Vermeille, 
Illibéris et celle des Aspres, ce pôle de formation unique en son 
genre, soutenu par le Département des Pyrénées-Orientales et la 
Région Occitanie, ouvrira ses portes à la rentrée 2022 avec pour 
parrain l'acteur, comédien, humoriste, producteur et directeur de 
théâtre François-Xavier Demaison. Dans deux campus (les Caves 
Byrrh, à Thuir, et le Mas Reig, à Banyuls-sur-Mer) dotés de 1 000 
m2 d'installations dernier cri, il entend offrir un (ba)gage d'excellence 
aux sommeliers, professionnels du vin, salariés, étudiants et autres 
amateurs passionnés. 
Production, commercialisation, sommellerie, œnocourisme, manage­
ment, marketing, communication . .. En formation initiale comme 
continue, l'Institu t dispose d'un éventail de 70 formations, dont la 

mention complémentaire « sommellerie », dispensée en partenariat 
avec le lycée hôtelier Christian-Bourquin et le Greta 66 (parrainée 
pour sa première promotion par le meilleur sommelier du monde 
1992, Philippe Faure-Brac), un bachelor de wine business mana­
gement, spécialité luxe, œnocourisme et gastronomie, ou encore le 
master level Sud de France. Également des master class autour des 
accords mets et vins, de la connaissance des vins, des spiritueux ou de 
la bière ... Pour la première fois en France, cinq classes préparacoires 
ont aussi été créées par des experts réputés, pour coacher les candidacs 
aux prestigieux concours de sommellerie et de cavistes. 
Plus d'informations : suddefrance-sommellerie.com ou administra­
tion@suddefrance-sommellerie.com 

Pour apprendre la dégustation 
L'UNIVERSITÉ DU VIN 
UN CERTIFICAT DE DÉGUSTATEUR PROFESSIONNEL EN VINS À PARIS 
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Après Suze-la-Rousse et son antenne de Lyon ouverte 
en janvier 2020, l'Université du vin propose depuis 
septembre 2021 des formations en dégustation à Paris. 
dont le certificat de dégustateur professionnel en vins. 
Dispensé dans l'un des anciens chais de vinification 
de la capitale, ce diplôme, éligible au compte person­
nel de formation (CPF), s'articule en trois modules 
sur dix jours (module 1 : s'initier aux techniques de 
dégustation - quatre jours. Module 2 : approfondir 
les techniques de dégustation - trois jours. Module 3 
: entraînement spécialisé - trois jours). Ces exercices 
pratiques et dégustations sont dispensés par des forma­
teurs, professionnels de la dégustation et de l'analyse 
sensorielle, sommeliers ou œnologues. Pour décrocher 
ce certificat, les trois modules doivent être validés dans 
un délai de trois ans. Le certificat sera également pro­
posé courant 2022 à Bordeaux. 
Plus d'informations : universite-du-vin.com 


