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Ancrées dans des terroirs et des territoires bien distincts et mues par un besoin commun 

de répondre aux attentes d’un tissu économique local en demande, les CC des Aspres et 

des Albères-Côte Vermeille ont choisi d’unir leurs forces. L’Institut Régional de 

Sommellerie Sud de France a reçu le soutien du département des P-O, de la Région et de 

l’Union Européenne et ouvrira ses portes en septembre 2022. 

Dans les Pyrénées Orientales, la viticulture marque les paysages autant que l’activité 

économique. Depuis vingt ou trente ans, elle traverse une transition qui l’amène à l’accueil du 

public et impose de multiplier les compétences. Dans le même temps, l’attente du 

consommateur à l’endroit de la qualité de l’offre de vin des restaurateurs et des cavistes, grimpe 

de concert avec la qualité des vins du Roussillon. 

Devant ces tendances lourdes qui touchent tous les professionnels du vin, les communautés de 

communes des Aspres et des Albères-Côte Vermeille-Illibéris, ont mené des études sur les 

besoins de leurs territoires pour arriver aux mêmes conclusions : manque de sommeliers, 

demande de formation du personnel de salle en restauration, mais aussi aspiration à mieux 

valoriser les productions locales, à mieux communiquer sur Internet et les réseaux sociaux pour 

les cavistes ou encore besoin des vignerons d’un personnel formé à l’accueil du public et à 

l’oenotourisme… 

Face à la volonté des professionnels du vin de se former à toutes les compétences que recouvrent 

aujourd’hui leurs métiers, les deux communautés de commune font donc projet commun sur un 

institut multisite. Avec le soutien, du département des P-O, de la région Occitanie et de l’Union 

Européenne, qui abondent au budget de 5 millions d’euros pour l’aménagement des deux sites, 

l’Institut Régional de Sommellerie Sud de France (IRS) ouvrira toutes ses portes en septembre 

2022 : celles du campus des caves Byrrh à Thuir et celles du campus du Mas Reig à Banyuls-

sur-Mer. 

Une offre vaste, des professionnels au grand public 

Outre la Mention Complémentaire Sommellerie, délivrée en partenariat avec le Lycée des 

Métiers de l’Hôtellerie Christian Bourquin d’Argeles-sur-Mer et le Gréta des P-O, l’IRS 

proposera des classes préparatoires aux concours de Meilleur Ouvrier de France, de meilleur 

sommelier de France, de meilleur jeune sommelier de France, au Challenge Sud de France de 

la sommellerie et au Concours du meilleur caviste français. 

Un Bachelor Wine Business Management, spécialité luxe, œnotourisme et gastronomie, sera 

proposé pour former les futurs collaborateurs de domaines viticoles au développement 

d’activités et à la valorisation d’une offre oenotouristique par les codes du luxe. La partie 



gastronomie permettra de répondre à la demande de développement de petite restauration et de 

dégustations en accords mets et vins dans le vignoble. 

Ces cycles de formation sur un an sont complétés par des formations plus courtes et très terrain, 

des éclairages sur la communication, les réseaux sociaux, la gestion de projet, l’événementiel, 

mais aussi la viticulture, l’oenotourisme… “Nous voulons former les professionnels du vin à 

être les couteaux suisses qu’ils seront appelés à être dans des métiers toujours plus riches”, 

résume Laetitia Mathieu, référente pédagogique de l’IRS. 

En tout, une soixantaine de formations sont au programme. Des sessions de formations et des 

masterclasses ouvertes au public à la connaissance des vins, bières et spiritueux de toutes les 

régions du monde, avec un soin tout particulier pour les vins de la Région et du Roussillon 

complètent l’offre destinée aux professionnels. 

Rendez-vous en septembre 2022 pour la première rentrée de l’IRS sous le parrainage de 

François-Xavier Demaison (acteur, humoriste, producteur et directeur du Théâtre de l’Œuvre à 

Paris mais aussi fou de vin, propriétaire avec Dominique Laporte (MOF Sommelier) du 

domaine Mirmanda à Vingrau) et de Philippe Faure-Brac, dont la participation au projet , en 

tant que parrain de la première promotion de Mention Complémentaire Sommellerie, procède 

du vaste engagement du Meilleur Sommelier du Monde 1992 dans la transmission et le partage 

du savoir de la sommellerie. 

François-Xavier Demaison et Philippe Faure-Brac  
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