
 
À Thuir, le Concours Mondial de Bruxelles met les 

vins doux et fortifiés… et tout un territoire sous les 

projecteurs 
 

Du 9 au 11 octobre 2026, l’Institut Régional de Sommellerie (IRS) Sud de France 

accueillera sur son campus de Thuir la Session Vins Doux et Fortifiés du Concours 

Mondial de Bruxelles. Un rendez-vous international que l’IRS entend transformer en 

véritable levier de visibilité pour les vins du Roussillon, mais aussi pour Thuir, les Aspres 

et plus largement les Pyrénées-Orientales et la Région Occitanie. 

 

Une quarantaine de prescripteurs internationaux au cœur du vignoble 

Berceau des Vins Doux Naturels, le Roussillon ne pouvait rêver meilleur écrin. Acheteurs, 

importateurs, distributeurs, journalistes, sommeliers et leaders d’opinion : pendant trois jours, 

une quarantaine de professionnels dégustera à l’aveugle des vins doux et fortifiés venus du 

monde entier. 

 

 
 



Une opportunité concrète pour les vins du Roussillon 

Pour les producteurs du Roussillon, l’enjeu est très concret : présenter leurs vins à des 

professionnels capables de les acheter, de les référencer, de les prescrire et de les faire connaître 

sur leurs marchés. L’IRS souhaite ainsi transformer la visibilité internationale du Concours en 

opportunités commerciales durables. 

Les domaines du territoire sont d’ailleurs particulièrement encouragés à présenter leurs cuvées 

afin que la diversité et le dynamisme du vignoble roussillonnais soient pleinement représentés 

lors de cette session. 

 

« Thuir • Les Aspres 2026 » : une médaille appelée à voyager 

L’édition 2026 offrira en outre au territoire une exposition inédite : la médaille officielle 

apposée sur les vins récompensés portera la mention « Concours Mondial de Bruxelles – Thuir 

• Les Aspres 2026 ». Des bouteilles produites partout dans le monde pourront ainsi faire voyager 

le nom de Thuir et des Aspres dans les circuits de distribution internationaux. 

 

Trois jours pour faire goûter les vins… et vivre les Pyrénées-Orientales 

Accueillir un tel jury constitue également une occasion rare de présenter le territoire à ceux qui, 

demain, pourront en devenir les ambassadeurs. 

Si les matinées seront consacrées aux dégustations, le programme doit permettre aux 

participants de découvrir, l’après-midi et en soirée, ce qui fait la singularité des Pyrénées-

Orientales : vignobles, patrimoine, gastronomie, paysages, culture et art de vivre. 

Des Aspres au Canigou, des Caves Byrrh aux vignobles du Roussillon, l’ambition est simple : 

que les participants repartent avec des vins en mémoire, mais aussi avec une destination à 

raconter. 

Une manière de faire de ces prescripteurs les futurs ambassadeurs d’une destination et de 

rappeler la vocation de l’Institut : utiliser la formation et le vin comme outils de rayonnement 

territorial. 

 

« Cet événement est une formidable vitrine pour notre territoire des Aspres, véritable joyau du 

sud de la France. Offrir ce décor à un concours d’excellence, c’est offrir bien plus qu’un lieu : 

c’est proposer une expérience unique », souligne Nicole Gonzalez, présidente de l’Institut 

Régional de Sommellerie Sud de France. 

 

Du concours à la transmission 

Centre de formation mais aussi lieu de transmission ouvert aux professionnels comme aux 

amateurs, l’IRS entend profiter de la dynamique créée par le Concours Mondial de Bruxelles 

pour donner envie aux professionnels comme aux amateurs d’approfondir leur connaissance 

des vins du territoire. 

Masterclasses autour des Vins Doux Naturels du Roussillon, initiation à la dégustation, 

mixologie à base de VDN, Master Level Sud de France ou encore découverte des vins fortifiés 

d'ici et d'ailleurs : autant de formats susceptibles de prolonger l’expérience à Thuir. 

 

Informations et inscriptions : https://www.suddefrance-sommellerie-thuir.com/    

 

Privatisation d’expériences pour les Groupes : administration@campus-thuir.com  
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